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Desde hace mas
para nuestros
consumidores la mejor carne. Siempre bajo
los maximos estandares de calidad y
sostenibilidad, cuidando nuestro origen y
aportando un valor afiadido
dehesa de Salamanca.

de 20 afios nos

esforzamos ofrecer a

inico, la

A dudtainable
coopenative with tuaditional, ehiging

For over 20 years, we have strived fo offer
our consumers the best meat. The
Salamanca Dehesat always with the

highest  standards  of quality and
sustainability, locally sourced and providing
a unique added value




* Instalaciones para cebo y estudios de
alimentacién animal

+ Centro de concentracién y clasificacién de
ferneros pasteros

* Industria cérnica

+ Sala de despiece

%0 @
Quality

« Facilities for fattening and animal feeding
studies

* Concentration and classification centre for
pasture calves

* Meat industry

« Cutting room




Nos especializamos en carne de afiojo.

La Raza Morucha es autéctona espafiola y
aporta una carme de superior calidad
debido a su desarrollo en la Dehesa de
Salamanca, un  ecosistema  Gnico  y
reconocido mundialmente.

Su carne es jugosa y aromdtica, de un color

rosado y rojo. Desde 1996, posee la Y
denominacién de calidad IGP -Indicacién
Geogréfica  Protegida-  “Came  de
Salamanca’, a nivel europeo.
\

Cur products

Specialists in yearling meat.

The IMerucha breed,

The Morucha breed is native to Spain
- and provides superior quality meat
- . b thanks to its development in the Dehesa
de Salamanca, an unique and world-
renowned ecosystem. Its meat is juicy
and aromatic, pink and red in colour.
Since 1996, it has held the quality
designation  IGP - Protected
Geographical Indication - ‘Came de
Salamancd’, at European level.




- NUESTROS PRODUCTOS , |
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Bola
Knuckle

Costillar falda
Forequarter flank

OUR PRODUCTS S

ake a Diffesence |

CORTES DE LA PIERNA / CUTS IN THE LEG

Tapa Babilla Cadera Contra Redondo Babilla falsa o Morcillo posterior
Cap Rump Skirt Rump Silverside Round steak culata contra / Heel Hindquarter
muscle or heel beef
Hi:ﬁ;&;;ter CORTES DEL CHULETERO / LOIN CUTS CORTES DE FALDA / SKIRT CUTS
‘4 y 9,,’ .
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Lomo alto Solomillo Lomo bajo Costillar Vacio
Prime rib Tenderloin Striploin Ribs Hindquarter

CORTES DE DELANTERO / FOREQUARTER CUTS

Espaldilla Pez Llana Nervio Aguja Pecho Morcillo delantero
Shoulder chop Check tender Blade Oyster blade Chuck Brisket Fore shin



La carne de vacuno es fundamental en una dieta equilibrada. Al ser muy
tica en profeinas y vitaminas, es ideal para jévenes, deporfistas y mujeres
embarazadas y lactantes.

La carne de vacuno espariol es un alimento saludable con innumerables

propiedades nutricionales. Es una gran fuente de hierro, zinc, proteinas y
vitamos del grupo B.

Beef is an essential part of a balanced diet. Rich in proteins and vitamins, it

is ideal for young people, athletes, and pregnant and nursing mothers
Spanish Beef is a healthful food with numerous nutritional properties. It is

an important source of iron, zinc, proteins and B vitamins.



DEHESA GRANDE
SOCIEDAD COOPERATIVA

CarretéraMor6nta, Km. 1,300
37210 - Vitigudino (Salamanca)
Espafia / Spain

Tel: (+34) 923 500 356
Fax: (+34) 923 501 100

dehesagrande@dehesagrande.com

www.dehesagrande.com
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